Degustacni menu

Cena 1200 K¢/osoba
Vyhotoveno dle nasich principti vareni — tzn. bez convience

1.a. Krepelci vejce v apiku s ri¢nimi racky a kaviarovym prelivem
nebo b. Koprova Rolada s pénou z uzeného lososa

2.a. Anglicka holubi pasticka s pénou ze zeleného hrasku
nebo b. Terinka z husich jater se zazvorovo-jableényym dortikem

3.a. Svabsky vinny krém
nebo b. Krém s ricnimi racky

4.aTepla plnéna kapusticka telecim masem s vykrojenou
mrkvickou a brambiirkem

nebo b. Teply peceny holoubek s kirenovou pénou a domacim
knedlickem

5.a. Canddat na ¢erveném viné s pecenyym brambiirkem
nebo b. Roladka z candata s pohankovym dortikem

6.a. Jeleni roladka s kastanovou fasi , pyré z cervené repy s
kirenem a vinnou redukci
nebo b. Minijelitko a minijitrnicka se zelim a knedlickem
7.a. Cokoladova péna s jahodami
nebo b. Teply savarin se zmrzlinou,éokoladou s lesnim cerstvym
ovocem a krémem Chantilly.

+ citronovy sorbet

+1 pozornost kuchare Amise bouche



Vhodné napoje:

pro zac¢atek minimalné sekt

dale lehké bilé vino pro piredkrmy
hutnéjsi bilé vino k tepliym predkrmium
Cervené vino k hlavnimu jidlu,

pirt minizabijacce:

pivo
k dezertiim néjaké slamové vino,

Pokud byste méli za@jem o skloubeni napojit a pokrmaii, jsme Vam plné
k dispozici, vytvorime hodnotné menu pro Vasi plnou spokojenost.



